
KULLANMA KILAVUZU

DOĞALGAZLI KONVEKSİYONLU
FIRINLAR
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Elektr�k bağlantısı model�ne göre 220V veya 380 V olacaktır. Ehl�yetl� b�r elektr�kç�n�n 
gözet�m�nde topraklanmasının ve tes�satın yapılması sağlanmalıdır.
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www.greenoks.com.tr   [TR] 

 
  

OLASI BİR ARIZADA MÜDAHALE  
 
SERVİS BAKIM /TAMİR TARİHİ : 
 
 
YETKİLİ SERVİS BİLGİLERİ  : 
 
 
SORUN BİLGİLERİ KISA AÇIKLAMASI : 
 
 
 
 
 
 
YAPILAN İŞLEMLER   : 
 
 
 
 
 
 
KULLANICI YETKİLİSİ BİLGİLERİ 
 
ADI/SOYADI   : 
 
 
İRTİBAT NUMARALARI  : 
 
 
FİRMASI    : 
 
 
KULLANICI GÖRÜŞÜ  : 
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Üretmiş olduğumuz fırınları seçtiğiniz için teşekkür ederiz. Cihazınızın sektöründe üretilen en 
kaliteli ve modern ürünlerden biri olduğunu kullandığınız süre içerisinde siz de fark edeceksiniz. 

 
“İyi bir başlangıç iyi bir sona sebeptir…” 

 

 
 
ALİ DEMİRÖZ GREENOKS ENDÜSTRİYEL MUTFAK SANAYİ

 
info@greenoks.com 
www.greenoks.com.tr 
 

Küçükbalıklı Mh. 2.Köşk Cd. No:31/1 Osmangazi / BURSA

Uludağ VD : 382 750 46690

Mersis No : 3827 5046 6900 0001

Tel : +90 224 251 14 95

Fax :+90 224 272 30 92

 


